SFPRECICE,

APERITIVO

STANDARDS

Gin Basil
Gin | Zitrone | Basilikum

Whiskey | Mezcal Sours
Zitrone | Angosturabitter | Fee Foam

Espresso Martini
Vodka | Espresso | Coffee Liqueur

Classic Martini | Gin or Vodka
Dry Vermouth | Zitrone oder Olive

Italian Greyhound
Gin | Aperol | Grapefruit | Zitrone

Pappa‘s Peach Smash

Whiskey | Disaronno | Zitrone | Peach Purée

Vodka Mule
Vodka | Zitrone | Angostura | Ginger Beer

Vodka Soda
Vodka | Zitrone | Soda

GIN TONICS

Tanqueray

Monkey 47

mit Thomas Henry Tonicwater
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ITALIAN CLASSICS

Aperol | Campari Spritz
Prosecco | Soda | Orange

Select Spritz
Select | Prosecco | Soda | Olive

Negroni
Campari | Gin | Red Vermouth

Negroni Sbagliato
Campari | Red Vermouth | Prosecco

Americano
Campari | Red Vermouth | Soda

0%

Nah-Groni

Siegfried Wonderleaf | Mondino Vibrante

Wonderleaf Basil

Siegfried Wonderleaf | Zitrone | Baslikum

Siciliano
Muddled Orange | Grapefruitl | Martini
Floreale | Ginger Beer

Crodino
Krauterlikor
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QFPAECICE,

TASTING MENU

Ab 2 Personen
minimum 2 people

1
Calamaretti
Vitello Tonnato
Endivie
Calamaretti
Vitello Tonnato
Endive
2
Hausgemachte Ravioli | Kiirbis | Balsamico | Amaretto
Homemade Ravioli | Pumpkin | Balsamic | Amaretto
3
Flat Iron Steak | Broccolini | Jus
Flat Iron Steak | Broccolini | Jus
oder
or
Gegrillter Oktopus | Puttanesca
Grilled Octopus | Puttanesca
4
Sorbet

pro Person | per person
49 €



MENU

VORSPEISE
Wir empfehlen 1-2 Antipasti
pro Person

Caponata Siiss saurer Auberginensalat
Endivie Ricotta | Oliventapenade
Calamaretti canneliini Bohnen Paprika
Vitello Tonnato Kaibfleisch I Thunfischmayo
Burrata Radischen | Rucola | Bire

PASTA
Penne Calabrese
Paprika | Stracciatella | getrocknete Oliven
Risotto Cacio e Pepe
Pecorino | Schwarzer Pfeffer
Orecchiette
Salsiccia | Cime di Rapa | Chili
Tagliolini al Tartufo
Truffel | Butter | Parmigiano
Spaghetti Vongole
Knoblauch | Chili

HAUPTSPEISEN
Wolfsbarsch 1000g - 15009

(fuir 2-4 Personen)

serviert mit Rosmarinkartoffeln und Wildkrautersalat

SALAT
Wildkrauter Salat

DESSERT
Tiramisu
Affogato vanilleeis | Espresso
Zitronen Sorbet
Schokotortino Ppistazieneis | Olivensl | Salz

PLEASE INFORM US OF ALLERGIES. GLUTEN FREEPASTA3 €
EXTRA BREAD BASKET1€

Tagespreis

Preis auf Nachfrage

ANTIPASTI
We recommend 1-2 Antipasti
per Person

1 Caponata sweet Sour Eggplant Salad
1 Endive Ricotta | Olive tapenade

13 Calamaretti canneliini beans | peppers
14 Vitello Tonnato veal | Tuna mayo

13 | Burrata Radish I Rocket | Pear

PASTA
18 | Penne Calabrese

Bell pepper | Stracciatella | Dried olives
16 | Risotto Cacio e Pepe
Pecorino | Black Pepper

18 | Orecchiette

Salsiccia | Cime di Rapa | Chili
Tagliolini al Tartufo
Truffle | Butter | Parmigiano

24 | Spaghetti Vongole

Garlic | Chili

MAINS
Sea bass 1000g - 15009
(for 2-4 persons)

served with rosmary potatoes and wild herb salad

SALAD
5 | Wild herb salad

DESSERT
Tiramisu
Affogato Vanillaicecream | Espresso
Lemon Sorbet
12 Schokotortino Pistachio ice cream | Salt

Oliveoil

daily price

Ask for price
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WEINKARTE

SCHAUMWEINE

Villa Di Corlo | Lambrusco Di Castelvetro | IGT

Cremant de Limoux Réserve Brut

Barone Pizzini Golf 1927 | Lombardei | Franciacorta | Pinot Noir | DOCG*
ALKOHOLFREI

Vaux | Traublein | Alkoholfrei

ROSE WEIN
2022 Pasini| Rosa Green | Lombardei | Lago di Garda | Groppello*

OFFENE WEINE WEISS
2022 Langenwalter | Pfalz | Grauburgunder
2022  Forchir | Friuli | Friulano

FLASCHENWEINE WEISS

ITALIEN

SUDTIROL

2022 Terlan | Terlaner | Pinot Blanc Sauvignon Blanc Chardonnay
LOMBARDEI

2022 Pasinil Il Lugana | Lugana | DOC

PIEMONT

2022 Cordero Montezemolo Langhe | Arneis | DOC

SARDINIEN

2022 Samas | Isola di Nuraghi | Vermentino Chardonnay | IGT

DEUTSCHLAND

RHEINHESSEN

2022 Kuhling Gillot Quinterra | Grauburgunder | QbA
MOSEL

2022 Clemens Busch | Vom roten Schiefer | Riesling
BADEN

2019 Frey | Grauburgunder AlIGI | Grauburgunder
PFALZ

2022 Von Winning | Win Win | Riesling

2022 Knipser | Chardonnay Weissburgunder

* AUS BIOLOGISCHEM ANBAU
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QFPAECICE,

WEINKARTE

OFFENE WEINE ROT
2022 Masseria Cervi | Primitivo | IGT
2022 Bricco Lagotto | Barbera D’Alba | DOC

FLASCHENWEINE ROT

ITALIEN
VENEZIEN
2022 Torre DOrti | Valpolicella Superiore Ripasso | Valpolicella Amarone

PIEMONT

2021  Prunotto | Occhetti | Langhe Nebbiolo | DOC
2021  Moccagatta | Dolcetto D‘alba | DOC

2019 Monfalletto | Barolo | Nebbiolo | DOCG

TOSKANA

2020 Ziggurat | Tenuta Lunelli | Cabernet Franc Merlot Sangiovese Sangrantino*
2020 Villa Antinori | Chianti Classico | Sangiovese | DOCG

2018 Pian delle Vigne | Antinori | Brunello Di Montalcino | DOCG

SIZILIEN
2021 Chiaramonte | Firriato i Nero D‘avola | IGT

SARDINIEN
2021 Olianas | Cannonau di Sardegna DOC | Cannonau*

* AUS BIOLOGISCHEM ANBAU
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KAFFEE

Espresso

Espresso Macchiato
Espresso Doppio | Americano
Doppio Macchiato

Affogato Espresso | Vanilleeis

WASSER
St. Leonhards Still
St. Leonhards Medium

SOFT

Apfelsaft Naturtriib*/Schorle
Rhabarber Trunk* /Schorle
Hausgemachte Zitronenlimo

Afri Cola | Afri Cola Light

BIER

Peroni Nastro Azzurro

Ichnusa Non filtrata
Lammsbrau Edelpils alkoholfrei*

QFPAECICE,

DIGE§TIVI
GETRANKE
GRAPPA
2,5 Morbida
2,8 Grappa ltaliana Di Poli
3,5 Grappa Nonnino
4 Moscato
8 Grappa Nonnino
Chardonnay
11
7,5 VIN SANTO
7,5 del Chianti Classico 2018
033 051 LIKOR
4 6,5 Limoncello Zitrone
4 6,5 Disaronno Amaretto
5 Frangelico Haselnuss
0,21 Sambuca Anis
4 Averna Krauter
Ramazzotti Krauter
0,331 Cynar Artischocke
4,5 Montenegro
5 Cynar 70 Artischocke
4 Amaro Nonino Krauter

MEZCAL
Verde Momento

WHISKEY
Wild Turkey 101 Bourbon

VODKA
Ketel One

GIN
Monkey 47
Tanqueray
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ALLERGIEKARTE

VORSPEISE
Wir empfehlen 1-2 Vorspeisen
pro Person
Caponata 451 1
Endivie 45610 1

Ricotta | Oliventapenade

Calamaretti 5113 13
Cannellini Bohnen | gerducherte Paprika

Vitello Tonnato 24591 14
Kalbfleisch | Thunfischmayo

Burrata®1° 13
Radischen | Rucola | Birne

1 GETREIDEPRODUKTE (GLUTENHALTIG) / 2 FISCH

3 KREBSTIERE / 4 SCHWEFELOXIDE UND SULFITE
5 SELLERIE /6 MILCH UND LAKTOSE

7 SESAMSAMEN / 8 SCHALENFRUCHTE /9 EIER
10 LUPINE / 11 SENF /12 SOJA /13 WEICHTIERE
14 ERDNUSSE

BITTE INFORMIEREN SIE UNS UBER MOGLICHE
ALLERGIEN.

FUR EINEN AUFPREIS VON 3 € BEREITEN WIR
IHNEN GERNE JEDE PASTA GLUTENFREI ZU.

PASTA

Penne Calabrese %610
Paprika | Stracciatella
getrocknete Oliven

Risotto Cacio e Pepe 45510

Pecorino | Schwarzer Pfeffer

Orecchiette 45610
Salsiccia | Cime Di Rapa | Chili
Knoblauch

Spaghetti Vongole 4511
Knoblauch | Chili

Tagliolini al Tartufo " 56910

Truffel | Butter | Parmigiano
BEILAGEN

Wildkrautersalat 4 1% "
DESSERT

Tiramisu 5 °

Sorbet

Schokotortino 68910
Affogato® °
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Tagespreis
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