
ITALIAN CLASSICS

Aperol I Campari | Select Spritz
Prosecco | Soda | Orange oder Olive

Negroni
Campari | Gin | Red Vermouth

Negroni Sbagliato
Campari  | Prosecco| | Red Vermouth

Americano
Campari  | Soda | Red Vermouth

Espresso Martini
Espresso | Wodka | Galliano

LONGDRINKS

Gin Tonic
Tanqueray

Wodka Soda
Ketel

SPUMANTE

Glera Corte Molino 
Vino Frizzante Bianco

Franciacorta 
Contadi Castaldi BRUT

NON ALCOHOLIC

Schloss Vaux Spumante  
Träublein
 
Nah-Groni
Siegfried Wonderleaf | Mondino |
Martini Vibrante

Crodino	
Eis | Zitrone
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APERITIVO



Ab 2 Personen
minimum 2 people

1
Fennel Orange Salad
Fennel Orange Salad

Vitello Tonnato

2
Tagliolini al Tartufo

 
3

Beefribs
Rinderrippchen

Polenta | Gremolata  

oder
or

Pulpo Puttanesca
Tomato | Capers | Olives

4
Sorbet

pro Person | Per Person
€53

TASTING MENU



PLEASE INFORM US OF ALLERGIES.  
GLUTEN FREE PASTA 3€ –  EXTRA BREAD  1€

                          ANTIPASTI

Wildkräuter Salat
Fenchel Orangensalat
Caponata Süss saurer Auberginensalat

Vitello Tonnato Kalbfleisch I Thunfischmayo

Ceviche Gelbschwanzmakrele | Zwiebel | Kräuter

		  PASTA

Tagliolini al Tartufo 
Trüffel | Butter | Wintertrüffel

Orecchiette Salsiccia
Fenchelwurst | Cime di Rapa 

Spaghetti Oktopus Puttanesca
Tomate | Kapern | Oliven

Paccheri alla Norma
Tomate | Aubergine | Ricotta

Hausgemachte Agnolotti
Kürbis | Balsamico

oder Beefribs

                        FISCH | FLEISCH

Fang des Tages 800g – 1300g  
Rosmarinkartoffeln | Wildkräutersalat

Rinderrippchen
Polenta | Gremolata

                                         SÜSS
Tiramisù 
Affogato Espresso | Vanilleeis

Zitronen Sorbet
Vanilleeis Olivenöl | Salz

		  ANTIPASTI

Wild Herb Salad
Fennel Orangesalad
Caponata Sweet Sour Eggplant Salad

Vitello Tonnato Veal I Tuna mayo

Ceviche Hamachi | Onions | Herb Salad

		  PASTA

Tagliolini al Tartufo 

Truffle | Butter | Wintertruffle

Orecchiette Salsiccia
Fennel Saucage | Cime di Rapa

Spaghetti Octopus Puttanesca
Tomato | Capers | Olives

Paccheri alla Norma
Tomato | Eggplant | Ricotta

Homemade Agnolotti
Pumpkin | Balsamico

or Beef Ribs

	            FISH | MEAT

Catch Of The Day 800g – 1300g   
Rosmary potatoes and wild herb salad

Beefribs
Polenta | Gremolata

	                  

		
		  SWEET
Tiramisù
Affogato Espresso Vanilla Icecream

Lemon Sorbet
Vanilla Ice Cream Olive Oil | Salt
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MENU



OFFENE WEINE ROT
2022	 Vernaiolo | Chianti | DOC
2022     Regaleali | Nero Davola  
2022    Grsparossa | Lambrusco	
 

ITALIEN
VENEZIEN

2022	 Tedeschi | Valpolicella | DOC

PIEMONT

2021	 Prunotto Occhetti  
	 Langhe Nebbiolo | DOC  
2022	 Monfalletto  

	 Barolo I Nebbiolo | DOCG
2022	 Moccagatta			 
	 Dolcetto D‘Alba 

TOSKANA

2021	 Ziggurat Tenuta Lunelli  
	 Cabernet | Franc Merlot Sangiovese  
	 Sangrantino*
2022	 Vernaiolo | Rocca delle Macie	 
	 Chianti DOC
2018	 Pian delle Vigne I Antinori 
	 Brunello Di Montalcino I DOCG

SARDINIEN

2022	 Olianas | Cannonau di Sardegna  
	 DOC Cannonau* 

OFFENE WEINE WEISS
2022	 Langenwalter | Grauburgunder
2022	 Sallier de la Tour | Inzolia

ROSÉ WEIN
FRANKEN
2022 Wirsching Rosé
 	  
ORANGE 
Entre Vinyes Brisat Old Vines Xarello ( bio)

ITALIEN
ALTO ADIGE

2023	 St. Michal Eppan | Chardonnay
FRIAUL

2023	 Forchir | Sauvignon Blanc
PIEMONTE

2022	 Cordero Montezemolo Langhe
 	 Arneis | DOC
2023     La Scolca                                               
	 Gavi di Gavi | DOCG

SARDEGNA

2022	 Samas | Isola di Nuraghi  
	 Vermentino Chardonnay  | IGT
DEUTSCHLAND
RHEINHESSEN

2023	 Kühling Gillot Quinterra  
	 Grauburgunder | QbA
MOSEL

2022	 Clemens Busch  
	 Vom roten Schiefer | Riesling
2022     Maximin Grünhaus	 	            
             Riesling
PFALZ

2022	 Von Winning | Win Win  
	 Riesling
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WEINKARTE



GRAPPA
Morbida  
Grappa Italiana Di Poli
Grappa Nonnino 
Moscato
Grappa Nonnino
Chardonnay

VIN SANTO
del Chianti Classico 2018

LIKÖR
Limoncello | Zitrone
Disaronno | Amaretto
Frangelico | Haselnuss
Sambuca | Anis
Averna | Kräuter 
Ramazzotti | Kräuter
Montenegro
Braulino | Kräuter

VODKA
Ketel One

KAFFEE
Espresso
Espresso Macchiato
Espresso Doppio I Americano
Doppio Macchiato
Affogato  
Espresso | Vanilleeis

WASSER
St. Leonhards Still
St. Leonhards Medium

SOFT
Apfelsaft Naturtrüb*/Schorle 
Rhabarber Trunk*/Schorle 

Afri Cola I Afri Cola Light

BIER 
Peroni Nastro Azzurro
Ichnusa Non filtrata
Lammsbräu Edelpils alkoholfrei*
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DIGESTIVI 




